1. Rhubarb wéschen an duerno an 1 cm laang 4. Bakpabeier op de Bakblech leeén

”Steckelcher schneiden / laver et couper le ~mettre du papier cuisson survla"pquue a gateau
rhubarbe en petites pieces de 1 cm 5. Rhubarbstécker an Mandelstécker op den Deeg

2. Miel, Bakpolver, Zocker, Vanillzocker a Mandelen ~ verdeelen / Distribuer les piéces de rhubarbe et les
an eng Schossel ginn an alles gutt verméschen amandes effilées sur la pate.

mélanger la farine, la levure chimique, le sucre, le
sucre vanillé et les amandes ,

3. Sojaméllech an den Ueleg dobii glnn an alles gutt
duerchréieren / Ajouter le lait soja ainsi que I hU|Ie

et mélanger : ' - MEE 2016

o - Rhubarbskuch (lechkuch) ~ MEl DEN MET DON FRE SAM SON
l: 1 kg Rhubarb / rhubarbe 100 gr gemuele =
. 300 gr Miel / farine Mandelen./ ar?ende en Poudre . - et -
1 Pak Bakpolver / paquet de 28_0 ml Sojaméllech / lait de : ‘ ' ,
levure chimique soja P 9 10 11 12 13 14 - 15
1 Pak Vanillzocker / paquet de 100 ml Ueleg / huile 2 246 i 18 P8 o] 00
sucre vanillé 50 gr gehuewelt :

. 193 o4 he- 96 o7 93 49
200 gr Zocker / sucre Mandelen / amandes ef,fllges : e
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GECKO - creative studio

1 Sonnden

2 Méinden

3 Dénschden

4 Meéttwoch

5 Donneschden
6 Freiden

7 Samschden

8 Sonnden

9 Méinden
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12 Donneschden
13 Freiden

14 Samschden
1) Sonnden

16 Méinden

17 Dénschden
18 Méttwoch
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31 Dénschden




