1. Aus dem Miel, den Eeér, der Méllech an dem Salz
en Deeg maachen / faire une pate a partir de la
farine, du lait, des ceufs et du sel

2. Appel schielen, entkdren an a Scheiwe schneiden
peler et épépiner les pommes et les couper
en tranches

1. 3 Eeér / oeufs
2.500 gr Miel / farine
3. 500 ml Méllech / lait :
4.1 Prise Salz / pincée de sel
5.8 Appel / pommes

3. Appelscheiwen an den Deeg zappen, duerno an
d'Pan ginn a vu béide Saiten ubrode loossen
Mettre les tranches de pommes dans la pate puis
faire frire dans une poéle des deux cotés
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